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NEWS DES FLOS

LES DERNIERES INFOS A'NE-PAS MANQUER

NOUVELLE SAISON - NOUVEAU SITE INTERNET !

Nous vous I’avions annoncé. Il est opérationnel !
L’.‘,L Coles = Gites ~  Association = Contact "
Depuis le ler février 2026, notre site internet offre a chaque e

visiteur un nouveau look. La navigation est optimisée grace a un
menu allégé, des pages dynamiques.

4 boutons pour accéder aux diverses offres : colos, gites,
association et contact.

-> Concernant les colos, la réservation et la commande sont
possibles directement en ligne. Les offres de séjour sont
présentées de maniere modulaire par thématique et semaine, des
options au choix en fonction de la situation de chacun : trajets
aller/retour, réduction pour inscription en famille ou entre amis,

prise en charge d’aides extérieures. A noter que de nombreux

points de rassemblement ont été ouverts pour 1’accompagnement

des enfants jusqu’a Tamié. Le paiement en ligne est facilité. ; a Renice a0 Esiir commande avantla

- Concernant les gites, vous pouvez obtenir rapidement un devis. 5/04/2026
Notre directeur David se chargera de prendre contact avec 1’organisateur pour finaliser la commande.

- Une adhésion facilitée : depuis le menu “Association™, un simple clic sur le bouton de votre choix : adhésion simple ou avec
soutien a [’association et un paiement directement en ligne.

Enfin, pour toutes transactions, un mail de confirmation (commande, réservation, regu) vous sera automatiquement envoyé.

LES COLOS DE L’ETE SE PREPARENT !

Nous nous réunissons régulierement en visio avec Maéliss, Pauline et Louis, nos
trois directeurs de séjours, pour préparer les colos 2026. Cette équipe bien
dynamique a quasiment terminé le recrutement des animateurs et des adjoints
pour cet été, avec une forte fidélisation des équipes de I'an dernier puisque plus
de 50 % des anims 2025 reviennent en 2026 ! Il ne manque plus qu’une équipe
de direction en semaine 5 et deux adjoints en semaines 6 et 7. N'hésitez pas a
partager I'offre d’emploi présente sur notre site internet !

Deux week-ends de préparation auront lieu & Tamié du 13 au 15 mars et du 22
au 25 mai (voir agenda) pour favoriser l'interconnaissance, former nos équipes &

des animations toujours plus qualitatives en manga et court-métrage avec le

concours d'intervenants professionnels, apprendre & animer des randonnées en

toute sécurité et en savoir davantage sur les caractéristiques des publics ados.
Plusieurs groupes de travail sont d’ores et déja mis en place avec animateurs et adjoints sur les sujets suivants :
Animations “plan B” en cas de pluie, réflexion sur 'alimentation & Tamié, animation des temps calmes, organisation des
journées du dimanche, mise en place d’un imaginaire “Koh Lanta” en semaine 4, aménagement d'espaces capacitants au
Moulin et travail sur la signalétique des locaux, s'outiller pour mieux gérer les différents moments de la vie quotidienne...

= En perspective, de quoi passer un bel été !

Rejoignez-nous sur les réseaux
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SEJOUR TRAVAUX

1ER TEMPS FORT 2026 !

Comme chaque année, une équipe de bénévoles se
retfrouve & Tamié pour l'entretien des batiments
avant |'ouverture de la saison estivale : nettoyage,
peinture, ciment, réagencement des espaces
d'accueil des enfants, couture, repassage... Autant
de petits travaux utiles et indispensables pour offrir

Laurent PARISOT

aux enfants un cadre de vie calme et apaisé. - Rendez-vous est donné du 3 au 13 mai 2026 a Tamié.

A VENIR EN 2026
CHEZ LES FLOS

4@ Du 13 au 15 mars
Week-end de I'animation

4 Du 3 au soir au 13 mai
Séjour travaux de Printemps

@ Du 22 au 25 mai
Week-end de l'animation (préparation
des séjours d'été)

@ Duleraué juin

Accueil stage approfondissement BAFA
UFCYV (Animer & la montagne - Encadrer
des séjours de vacances - Expression et
spectacle)

@ Du 15 au 20 juin

Accueil stage approfondissement BAFA
UFCV (Jeux et grandes animations -
Encadrer des mini-camps)

@ Dub5 juillet au 23 aolt
Séjours colos de I'été 2026

@ Du 27 septembre au soir au 9 octobre

Séjour travaux d’Automne

4@ 14 novembre
Assemblée Générale 2026

Rejoignez-nous sur les réseaux

Frédéric BONNET

Vous serez encadrés, dirigés, coordonnés par une équipe de bénévoles
aguerris.

Afin de vous accueillir au mieux, un peu de logistique est nécessaire : repas,
couchage, planning des travaux, répartition des équipes.

Vous pouvez vous inscrire dés maintenant en contactant directement
Yolande au 06 60 91 53 55 ou par mail : yolandenanse55egmail.com

Nous comptons sur vous.

EMBARQUEMENT IMMEDIAT

RECHERCHE BENEVOLES

Depuis 100 ans, les Florimontains ont répondu présent pour faire de Tamié
un espace d'amitié, d'accueil et d’entraide. L'association existe grace
& I'engagement de tous, membres élus, bénévoles, sympathisants, parents,
directeurs, animateurs, cuisiniers, personnels d’entretien.
L'un des membres du conseil d’administration (CA), Philippe BRIGANT, a
fait le choix de prendre un peu de recul en se retirant du CA. Pour autant,
Philippe continue I'aventure Florimontaine en participant et en collaborant
& l'organisation du prochain séjour travaux.

C’est la l'occasion de remercier tous les bénévoles pour leur
engagement tout au long de I'année.

La gouvernance de notre association est fragilisée. Plus que jamais,

votre soutien est nécessaire pour que vivent nos projets.
Pas besoin de compétence particuliére, juste un éclat de bonne volonté
pour faire des Florimontains une association dynamique, forte et engagée
pour les enfants. L'association, c’est toi, c’est moi, c’est NOUS.
Nous recherchons des bénévoles préts & s'engager sur des missions de
gestion et de bureautique.
Cet engagement pourra se faire & distance grace & des outils partagés, et
au niveau que vous pourrez accorder : par exemple, gestion des listes de
diffusion, conduite des dossiers “ba&timent”, suivi des commissions de
sécurité et des conformités ... A tous, nous pouvons avancer.
C’est le moment pour vous de nous rejoindre.
Plus que jamais, les Florimontains ont besoin de vous !

COTISATION 2026

=» Rendez-vous sur notre site internet :

www.lesflorimontains.fr/adhesions-dons

=» ou sur : Helloasso/les Florimontains /Adhésion 2026

4 . . .
D'avance merci pour vos cotisations et vos dons,

indispensables au bon fonctionnement de notre association.
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DES FRUITS ET DES LEGUMES ECORESPONSABLES

UN PARTENARIAT DE PROXIMITE Vous savez, ces fruits et légumes frais dits moches, non
qualibrés, mais plus que jamais savoureux et golteux, récoltés

L'équipe de cuisine menée par Yolande fait le choix . )
, o ; ) dans un rayon de 100 km la veille de leur livraison.
d'une cuisine écoresponsable. Cette année, les v AL o, i ) 3
. . Un. circuit court, de proximité qui garanti la fraicheur des
fruits et légumes sont au coeur de cet . . . o
produits et qui profite tant aux producteurs frangais qu'aux

engagement.
consommateurs locaux que nous sommes tous.

Un nouveau partenariat voit le jour avec Atypique, o choix fait écho & 'engagement des Florimontains &

un grossiste de fruits et |egumes frangais et répondre aux exigences de la loi Egalim, dans la démarche

antigaspi. de “Mon resto responsable”.
mon
restay |
I I ®
Nous achetons des fruits et Nos entrepots préparent Nous livrons en A pour B les
légumes en direct auprés des chaque jour les commandes professionnels
producteurs frangais de nos clients

(ATYPIQUE)

Des fruits et des légumes de saison : cerises, fraises, melons,
courgettes, carottes, pommes de terre,.... au bon moment, au bon
endroit.

Les produits seront acheminés en méme temps que ceux livrés &
I'Abbaye de Tamié, ceci afin de limiter notre empreinte carbone.

UNE EQUIPE DE CUISINE VITAMINEE !

PORTRAIT DE YOLANDE & JEAN-FRANCOIS NANSE

Avril 2022, David, notre directeur, lance un appel & recrutement
pour le poste de cuisinier. Malgré la distance entre son domicile
et Tamié, Yolande répond & l'annonce. De suite, elle est
enthousiasmée & lidée de travailler avec les Florimontains.
Accompagnée de son époux Jean-Francgois, lui méme patissier
et amoureux fou de la montagne, ils rejoignent I'équipe a I'été
2022 pour 8 semaines. Yolande assurera le poste de Chef de
cuisine. Ses plats préférés : les plats en sauce & partir de
produits locaux et avec du golt. Son souhait : péréniser une
cuisine responsable. Ses appétences : partager I'amour de la
cuisine avec les enfants lors des séjours d'été. Yolande et Jean-
Frangois sont également présents en cuisine sur tous les temps
forts des Florimontains et également lors des stages BAFA
organisés par 'UFCV sur le site de Tamié.

NOMINA»TI(IN AU TITRE DE CHANOINE

HUGUES GUINOT : Florimontain devenu CHANOINE

Le 21 février 2026, Hugues GUINOT, Florimontain et curé & Appoigny dans |'Yonne,
a été nommé au titre de chanoine & la cathédrale de Sens (89).

Rejoignez-nous sur les réseaux
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